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Zalacznik nr 1 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Dotyczy zamoéwienie publicznego pn. ,,Przygotowanie, dowiezienie i wydanie posilkow dla
uczniéw na terenie Gminy Rzeczyca w 2023 roku”

1.

oa s

10.

11.

12.

Przedmiotem zamodwienia jest przygotowanie z komponentéw zakupionych przez Wykonawce

jednodaniowych positkow obiadowych w pomieszczeniach znajdujacych si¢ w Szkole Podstawowe;j

w Rzeczycy oraz wydanie positkow uczniom Szkoty Podstawowej w Rzeczycy w stotowce Szkoty

Podstawowej w Rzeczycy a takze przygotowanie i dowdz positkow do szkdt filialnych

w Sadykierzu i Luboczy.

Usluga bedzie dotyczyla uczniow szkot, ktorym zostato przyznane bezptatne dozywianie w trybie

decyzji administracyjnej GOPS-u lub decyzji Dyrektora szkoty. Positki dla tych ucznidow beda

wydawane w oparciu o imienng liste uczniow przekazang na biezaco Wykonawcy przez Gminny

Osrodek Pomocy Spotecznej w Rzeczycy i Dyrektora szkoty.

Przewidywania ilos¢ positkow dziennie wynosi 65, z czego:

44 positkéw — Szkota Podstawowa w Rzeczycy;

14 positkow — Szkota Podstawowa w Rzeczyca, Filia w Luboczy;

7 positkow — Szkota Podstawowa w Rzeczycy, Filia w Sadykierzu.

Przewidywana ilo$¢ dni zywieniowych w 2023 r. wynosi 182 dni.

Positki bedg wydawane w dni nauki szkolnej od 02.01.2023 r. do 23.06.2023 oraz 04.09.2023 do

31.12.2023r.

Zamawiajacy przed podpisaniem umowy wymaga od Wykonawcy ztozenia o$wiadczenia o

poszczegblnych sktadowych ceny positku.

Dozywianie dzieci bedzie miato miejsce piec razy w tygodniu od poniedziatku do piatku w dni nauki

szkolnej z wyltaczeniem ferii, dni §wigtecznych i wolnych od zaj¢¢ lekcyjnych, oraz z wylaczeniem

dnia rozpoczecia i zakonczenia roku szkolnego

Podana powyzej przewidywana ilo$¢ positkow jest wielkoscia prognozowang umozliwiajaca wybor

najkorzystniejszej oferty. Zamowienie bedzie realizowane zgodnie z potrzebami Zamawiajacego,

przy czym Zamawiajacy przy czym Zamawiajacy informuje, ze jezeli dzienna liczba positkow
bedzie nizsza niz 65 positkow, Zamawiajacy zaptaci za 65 positkow.

Zamawiajacy, w okresie realizacji zamowienia, przewiduje zastosowanie prawa opcji do 20%

prognozowanej ilosci positkow, poprzez rozszerzenie wykonania zakresu ustugi.

Warunki skorzystania z prawa opcji:

10.1. skorzystanie z zamowienia opcjonalnego (prawa opcji) uzaleznione bedzie od potrzeb
Zamawiajacego;

10.2. Zamawiajacy ma prawo skorzysta¢ z prawa opcji w terminie obowigzywania umowy;

10.3. Wykonawca zobowigzany bedzie do realizacji zamowienia przewidzianego prawem opcji
na warunkach opisanych w SWZ i umowie;

10.4. zastosowanie prawa opcji nie wymaga zmiany umowy w formie aneksu;

10.5. zrealizowanie prawa opcji jest jednostronnym uprawnieniem Zamawiajacego. Brak ztozenia
zamoOwien objetych opcja nie rodzi po stronie Wykonawcy zadnych roszczen w stosunku
do Zamawiajgcego.

Forma rozliczenia wynagrodzenia Wykonawcy za wykonanie przedmiotu umowy, zgodnie ze SWZ

oraz oferta Wykonawcy, bedzie miesigczne wynagrodzenie umowne, wyliczone w oparciu

0 faktycznie wykonang i odebrang ustuge na podstawie ceny jednostkowej brutto za 1 obiad/posiltek,

przemnozonej przez liczbe faktycznie wydanych obiadow/positkow, z uwzglednieniem naleznego

podatku VAT.

Minimalna przewidywana warto$¢ przedmiotu zamoéwienia, okreslona w Formularzu ofertowym,

stanowigcym zatgcznik nr 2 do SWZ, nalezy wyliczy¢ wg wzoru: cena za 1 obiad ............... zt

brutto x 11 830 tj. minimalna liczba wydawanych obiadow w okresie realizacji zamowienia. [1o$¢
dni zywieniowych 182, dziennie minimum 65 obiadow.



UG-R0.271.25.2022.JK

13. Maksymalna warto$¢ przedmiotu zaméwienia, z zastosowaniem prawa opcji, stanowigcym 20%
zamowienia, Wykonawca wyliczy wg wzoru: cena za 1 obiad ...... z} brutto (taka sama jak dla ceny
minimalnej) x 14 196 tj. maksymalna liczba wydawanych obiadéw w okresie realizacji zaméwienia.

14. Charakterystyka positkow (proponowany uktad) - obiad jednodaniowy,

1) Poniedzialek:

zupa z wktadka migsna, podana ze $wiezym pieczywem bez ograniczenia ilo§ciowego,

2) Wtorek:

positek migsny/rybny z urozmaiconymi suroéwkami lub gotowanym jarzynami oraz kompotem. Do
migsa zamiennie podawane sg ziemniaki, kasze, ryz lub makaron;

3) Sroda:

zupa z wktadka migsna, podana ze $wiezym pieczywem bez ograniczenia iloSciowego,

4) Czwartek:

positek migsny/rybny z urozmaiconymi suréwkami lub gotowanymi jarzynami oraz kompotem. Do
miesa zamiennie podawane sg ziemniaki, kasze, ryz lub makaron;

5) Piatek:

zupa bez wkiadki migsnej podana ze §wiezym pieczywem bez ograniczenia iloSciowego.

Gramatura / objetos¢ positkéw (podane wartosci minimalne):

Zupa: pojemnos¢ 0,4 1, wktadka miesna nie mniej niz 25 g, pieczywo bez ograniczenia
ilosciowego;

Posilek miesny/rybny: do wyboru: ziemniaki, ryz, kasza, makaron: 250 g, migso: 100g,
gotowane jarzyny/surowka: 150 g, kompot: 0,25 1.

15. Positki musza posiada¢ wymagang przepisami kaloryczno$¢ i musza by¢ sporzadzone zgodnie
z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2022 r. poz.
2132 z pézn. zm.) tacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy, a w szczegdlno$ci
Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$§wiaty oraz wymagan
jakie musza spemia¢ s$rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci
i miodziezy w tych Jednostkach (Dz.U. 22016 r. poz. 1154) oraz normami zywienia i zaleceniami
Instytutu Zywnosci i Zywienia, normami HACPP, zasadami Dobrej Praktykl Produkcyjnej (GMP)
jak rowniez zaleceniami Gtéwnego Inspektora Sanitarnego i Instytutu Zywnosci i Zywienia
W sprawie norm wyzywienia i zywienia jakie obowigzujg w zaktadach zywienia zbiorowego oraz
jakos$ci zdrowotnej zywnosci.

16. Do przygotowania positkow nalezy uzywac¢ produktéw wysokiej jakosci i zawsze $wiezych,
posiadajacych aktualne terminy waznosci, nabytych w zrdédlach dziatajacych zgodnie
Z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi.

17. Positki musza by¢ przygotowane wg wczesniej ustalonego tygodniowego jadtospisu. Jadtospis
powinien by¢ przygotowany tak, by w trakcie tygodnia positki si¢ nie powtarzaty. Wszelkie zmiany
w jadlospisie sugerowane przez Dyrektora szkoty, Kierownika GOPS badz Zamawiajacego beda
brane pod uwagg przez Wykonawce. Wykonawca gwarantuje, ze przygotowanie positkow bedzie
przeprowadzone zgodnie z warunkami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 .
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2022 r. poz. 2132 z p6zn. zm.).

18. Wykonawca zapewni zroznicowanie positkow w ciagu 10-dniowego cyklu zywienia.

19. Jadtospis musi by¢ sporzgdzony odpowiednio dla okresow wiosenno-letnich i jesienno-zimowych,
przy zastosowaniu produktéw sezonowych.

20. Positki beda przygotowywane przez osoby posiadajace zaswiadczenie lekarskie z badan
przeprowadzonych do celéw sanitarno-epidemiologicznych.

21. Transport positkow Wykonawca realizowa¢ bedzie na wlasny koszt (wraz z zatadunkiem
i roztadunkiem) samochodem shuzacym do przewozu gotowych positkéw, spelniajacym warunki
sanitarne do transportu, we wilasnych, specjalistycznych termosach gwarantujgcych utrzymanie
odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw. W ramach realizacji zamowienia
nalezy zapewni¢ naczynia i1 sztuéce jednorazowe wykonane z materialdow dopuszczonych
do kontaktu z zywnoscig. Wykonawca zobowigzany jest do utrzymywania w nalezytej czystosci
termosy, w ktorych przewozi gorgce positki.
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Zamawiajacy zastrzega sobie prawo przeprowadzenia badan sprawdzajacych positki, pod katem
sprawdzenia ich temperatury, gramatury, kalorycznosci, zalecanych norm zywieniowych, jako$ci
wykorzystywanych surowcow oraz pod wzgledem ilosci. W przypadku stwierdzenia , ze positek
nie spelnia parametréw okreslonych w obowigzujacych przepisach oraz w SWZ wraz
Z zalacznikami, kosztami badania Zamawiajacy obcigzy Wykonawce.

Bezwzglednym obowigzkiem Wykonawcy jest pobieranie i przechowywanie probek wszystkich
potraw wchodzacych w sklad obiadu we wilasnym zakresie i na wlasny koszt, zgodnie
Z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania
i przechowywania probek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego, w zwiazku z art. 72 ust. 5
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwa zywnosci i zywienia. Probki nalezy oznaczy¢:
data, godzing, poda¢ zawarto$¢ probki pokarmowej oraz podpisem osoby odpowiedzialnej
za pobieranie probek.

Wykonawca o$wiadcza, ze posiada pelne uprawnienia potrzebne do swiadczenia ustugi objetej
zamoOwieniem wydane przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

W przypadku awarii lub innych nieprzewidywanych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany
do zapewnienia positkow o nie gorszej jakosci na swoj koszt z innych zrodet.

Rozliczenie finansowe ustugi bedzie odbywac si¢ na podstawie faktycznie dostarczonych positkow
i ich cen jednostkowych.

W przypadku wzmozonej zachorowalnosci lub nieobecnosci dzieci, Zamawiajacemu przystuguje
prawo do ograniczenia ilosci positkow z zastrzezeniem dokonania uprzedzenia Wykonawcy co
najmniej na 1 dzien przed wprowadzeniem zmian. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za
zmniejszenie ilosci positkow. W takiej sytuacji Wykonawcy nie przysluguje z tego tytulu zadne
roszczenie finansowe wobec Zamawiajacego.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do odbioru odpadéw kuchennych we wlasnym zakresie 1 ich utylizacji
na wiasny koszt, zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa, w szczegdlnosci ustawa o odpadach
z dnia 14 grudnia 2012 r. (Dz.U. z 2022 r. poz. 699 z p6zn. zm.) oraz ustawa Prawo ochrony
srodowiska z dnia 27 kwietnia 2001 r. (Dz.U. z 2021 r. poz. 1973 z p6zn. zm.), dostarczajgc w tym
celu odpowiednig ilo§¢ pojemnikéw.



